- - - - - - L L L

- Les ingrédients
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2 pols de sucre

3 pots de farine
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3 ceufs
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Un sachel de sucre
vanillé

1 pot de sucre glace
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,_Colorants alimentaires

3 cuilleres a soupe
d'eau

Colorants alimentaires

jaune el bleu

Pale d'amande




e Les ustensiles
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Une cuillere en bois Un saladier Une spatule
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Une cuillere Un moule Un four
/
* Les étapes
Verser le pot de
/l yaourt, 2 pots de
sucre, 3 potfs de
farine dans le
saladier.

Ajouter le pot d'huile
et les 3 ceufs.




Ajouter la levure, le
sucre vanillé, le sel .

Méelanger.

Faire cuire le
gdteau au four
pendant 30 m.

Laisser reposer le
gdteau.

Dans un saladier,
méelanger 1 pot de
sucre glace, 2
cuilleres 4a soupe
d'eau et quelques
gouttes de colorants
alimentaires jaune et
bleu.




Napper le gdteau
avec le glacage
vert.

Terminer avec les
yeux, la bouche et
les dents en pdte
d’'amande.




