e Les étapes
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e Les ingrédients

Couper le beurre mou en petfits morceaux ef ajouter dans le saladier.
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125 g de beurre mou

Malaxer le tout avec les doigts jusqu'a obtenir une boule de pate.

175 g de sucre en
poudre
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4. Ettdler la pate.

e Les ustensiles
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Jg B. Découper des formes avec des emporte-piéces.
Un rouleau & pdtisserie Un saladier Un couteau
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R N R NEN 6. Poser les formes sur la plagque & patisserie. Badigeonner au pinceau de
| : = | jaune d’ceuf.
Une cuillere Emporfe piece Une plaque Meltre au four 10 & 12 m & 200 C°.
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Un four

Une balance




